
尾坪水産

会社概要 
会社名：尾坪水産株式会社
設立：昭和58年4月
資本金：4,000万円
代表者：坪井利則
事業所所在地：江東区豊洲6-5-1
水産仲卸棟ｲ-127～141

事業内容：水産物の仲卸
従業員数：23名
主要取引先：寿司屋、割烹料理店

仕事内容

会社名：有限会社尾坪フーズ
設立：昭和38年12月
資本金：300万円
代表者：坪井孝子
事業所所在地：江東区豊洲6-5-2
加工パッケージ棟304

事業内容：水産物の加工
従業員数：10名
主要取引先：ホテル、結婚式場

鮮魚の加工：仲卸店舗にて鯛、ひらめ、きん
き、金目から鰹、ぶり等の大物までお客様の
ニーズに合わせて、水洗い、さばいたり、皮
引き等の処理をしていきます。さばいた魚は
お寿司屋さんや割烹料理店で使用しますので
丁寧な仕事が求められます。また、配送時間
も考えての効率の良い作業も求められます。

※さばいた魚等の運搬のため場内用トラック
（ターレー）を使用することもあります。

◆尾坪水産 ◆尾坪フーズ
鮮魚の加工：水産加工棟にて鮮魚の
ウロコ取り、骨抜き作業、エビの殻
むき・伸ばし作業、三枚おろし、皮
すき引き等の作業を熟練度によって
お任せします。加工した鮮魚は有名
ホテル等で使用されます。
また、水産仲卸と加工場の間での荷
物の運搬のため場内用トラック
（ターレー）を使用したりもします。

採用担当から
メッセージ

水産仲卸の尾坪水産は店頭でお
客様と直接話す機会も多いので
にぎやかな雰囲気での作業にな
ります、尾坪フーズの加工場に
は直接お客様は来店されないの
で黙々と作業をこなす感じです。
両社とも希望があれば将来的に
は店頭やホテルを回っての営業
等の仕事に就くことも可能です。
また、市場近くに単身寮も完備
してますので、そこからなら自
転車での通勤も可能です。

会社概要 

株式会社

有限会社◆ 尾坪フーズ
◆



・豊洲市場のマグロ、ウニを中心
とした水産仲卸事業

・従業員数 9人

募集職種 現場作業職人・営業職・事務職

株式会社 釣十

①現場作業職人・営業職
→豊洲市場によるセリでマグロやウニなどの仕入
れおよび解体・加工作業や発送作業など
また、新規顧客獲得のための営業も行っていた
だきます。

②事務職
→得意先様への伝票作成及び請求書の作成
仕入れ入力・在庫付け合わせ作業・経費精算等

・世界で一番活発な豊洲市場で、一緒に元気よく活躍し
ていきましょう！
☆市場で1番の福利厚生を目指します。食事付きも魅力☆

①☆現場作業職人および営業業界☆
未経験でもいつでも高収入にチャレンジできます☆

②☆事務職☆
活気のある職場です。資格経験何もいりません！

朝は早いですが、その分退勤も早く、プライベート
や家族との時間を確保しやすい働き方です。

資格取得補助制度もあり、現場作業、事務ともに未
経験から安心してスタートできる環境です。
上司との距離が近いため仕事の要点がわかりやすく、
頑張りが評価に直結しやすいため、結果として離職
率の低い職場です。

会社概要 

仕事内容 採用担当者からのメッセージ

求人の特徴



会社を知る

【会社概要】

・設 立：1948年

・所在地：東京都江東区豊洲6-6-6

・資本金：10,000千円

・従業員：24名（正社員16名）

【仕事内容】

・包装資材の販売・配達

・お客様のご要望に合わせたご提案

・商品の仕分け、仕入発注、検品など

【募集職種】

・総合職（配達・営業）

経営理念
包装資材を通じて
 信頼と笑顔をつなげていきます

食の安全・安心を守ることで
 地球の未来に貢献します

共に学び成長し
 感謝しあえる会社を目指します

メッセージ

「包装資材なくして、食の流通なし」

一枚の紙、一つの容器が鮮度を守り、日本の食文化を
支えています。
理念に共感し、仲間と一緒に成長したいと思ってくだ
さる方、まずは気軽に話を聞きに来てください。

私たちのビジョン
「笑顔で100年存続」を、
一緒に目指そう☆彡

教育・研修制度

【研修内容】

・先輩社員によるOJT

・社内研修（年３回）

・資格取得支援

・社外研修（希望者）

未経験でも大丈夫！
皆で一緒に成長しよう



有限会社藤田水産
会社概要
会 社 名：有限会社藤田水産

設 立：昭和61年11月15日

所 在 地：江東区豊洲6丁目5-1
六街区水産仲卸売場棟

代表取締役：藤田政彦

事業内容：生鮮・冷凍品の卸売

募集職種
★ お得意様配送及び市場内

配送・販売補助
★ 仕入・販売・配送

仕事内容
お得意様からご注文頂いた
鮮魚のお届け（1日7～10件）
中央区・千代田区・台東区
店舗にて商品の陳列・販売
後片付け 市場内配送

教育・研修体制
配送先は慣れるまで先輩スタッフが同行し丁寧にサポートします。

市場内ではターレを使用しますが、操作方法は先輩スタッフが
しっかり指導いたします。

魚の知識や仕事の流れなどわからない事はいつでも聞いてくだ
さい。

採用担当者からのメッセージ
未経験の方も、意欲があれば大歓迎いたします。
重いものを運んだり、体力の必要な仕事ですがその分やりがいや
達成感があります。前向きに取り組んでいただける方をお待ちして
おります。



株式会社 和田久

和田久は、毎日の食卓に欠かせない「出汁」を提案する
会社です。
日本の伝統、カツオ節・静岡産深蒸し茶、昆布などを
お客様に販売させていただいております。
古き良き伝統、新しいアイディア、食に興味のある方、
大歓迎！！
未経験者の方でも大丈夫、活気のある豊洲市場店舗での
お仕事です。

仕事内容
市場店舗での、削り節の製造・商品の販売
レジ打ち・販売品の配達など
就業日は、市場のカレンダーに沿う

会社概要
創業大正１４年 １００周年を迎えた
原料と製法にこだわったかつお削り節と深蒸し茶の専門店

和食の味の土台となる「カツオ節」を扱う
大正１４年から続く老舗鰹節専門店、
築地・豊洲・スペインから全世界に向けて
日本の伝統を発信しています。
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