
企業の特徴・魅力は？ ～ アピールポイント ～

技術系総合職（入社6年目）

求 人 番 号 22040-257429

募 集 職 種 技術系総合職

勤 務 地 静岡市清水区

先輩社員からのメッセージ

事 業 内 容 は？

企業名 株式会社 ●●●企業名 キスコフーズ株式会社

主に業務用のソースやスープを製造している創業43年の
食品メーカーです。
全国の食品商社、卸売業者、外食店、食品メーカー、大
手コンビニチェーンをはじめとした様々なお客様に商品
を製造・販売しています。

キスコフーズは創業以来「あなたのお店のセントラルキッチン」
を事業コンセプトとして、業務用のソースやスープを製造してま
いりました。

「業務用」というと、効率よく大量生産した商品で、製造のほとんどは機械で行う、
というイメージを抱く方が多いかと思います。
しかしキスコフーズでは、「野菜のカット」から「骨や肉をオーブンで焼く」作業
までも人の手で行い、スープを煮込む際は焦げ付かないようスタッフが小まめにヘ
ラで混ぜ、アクをすくい、味や温度・糖度・色味などを自らの舌と目で確かめます。
その工程はシェフが厨房で行う作業と何ら変わるところはありません。
このように手間を惜しまずに製造を行うことで、創業以来お客様からの信頼を頂き、
唯一無二の価値を提供しています。

会社のコーポレートマーク

私たちキスコフーズは、日本の食の担い手の一つである
との自覚を持ち、「安全安心な商品を作ること」「美味
しさの追求に忠実であること」「新しい味の開発にも
日々の努力を惜しまぬこと」を誓い、それらに真面目に
取り組む会社であり続けています。
またアットホームな社風も魅力の一つです！

←代表商品の
フォン・ド・ヴォー

お客様の商品採用例→

Q1.仕事内容は？ Q2.大切にしていることややりがいは？
Q3.今後挑戦していきたいことは？ Q4.後輩へのメッセージ

A1. 調理係として６００ニーダー（一度に約６００㎏までの製品を作る事が
出来る釜）でスープ、ソースの製造を行っています。
また、当日使用するレシピの準備や指差し呼称定着の為の推進活動も行なっ
ています。

A2 .美味しく安全なスープ、ソースを作るために自身の作業内
容を指差し呼称で確認し、ミスしないよう作業しています。
一度に数百㎏のスープ・ソースを作ることにやりがいを感じて
います。

A3 .抽出系の製造や複数の設備を同時に使用して行
なう作業の経験が少ない為、今後機会があれば挑戦
したいと思っています。
多くの資格取得に向け勉強中です。

A4 .多くの挑戦の機会を得られる職場であり、
やりがいを感じることが出来ると思います。


