
　　　　　

 牛、豚の 「と畜」 「解体」 ➡ 命をいただき、機械やナイフを使用して頭・足・皮・内臓を取る作業です

 牛、豚の 「内臓処理」➡ 取り出した内臓を洗浄し、部位ごとに切り分け、冷蔵・冷凍保管します

 牛、豚の 「部分肉加工」 ➡ ナイフを使用して部位ごとに肉・骨を切り分けます

 牛、豚の 「計量・梱包」 ➡ 部位ごとに一定の大きさ（重さ）になったら梱包し計量します

 電話、窓口対応、  定型書類の入力 （ワード・エクセルの入力）

 現金入出金管理、 その他総務や庶務・経理に関する業務
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株式会社 島根県食肉公社

明日の食文化の向上を目指して

■ 主な仕事内容 ：

■ 年間休日 ： １００日 （会社カレンダーによる）■ 給与 ： 月給

■ 募集理由 ： 業績好調による人員補充

【会社概要】

② 食肉処理作業員 【業務二課】 （フルタイム） / 年齢制限有（３０歳以下）

参加ご希望の方は、ハローワークにお申込み下さい

■ 日時 ： 2026年 ３月４日（水） １１時～１２時

■ 住所 ： 島根県大田市朝山町仙山1677-2 ※出雲市と大田市の境目

■ アクセス ： JＲ出雲市駅から車で約３０分 / 山陰道大田朝山ＩＣより約２㎞

① 食肉処理作業員 【業務一課】 （フルタイム） / 年齢制限有（４０歳以下）

会社説明会

③ 食品製造業の事務 【管理課】 （フルタイム） / 年齢制限有（３０歳以下）


