
 

君の井の酒造り 「その旨味の為に惜しみなく手を掛けること」 

 「ONLY ONE の酒造りで全国・世界へ」 

 「1842 年創業（江戸時代の終わり頃）」 

君の井酒造株式会社 1503-613690-6 

未経験の方の応募 

大歓迎です□♪ 



 

暖気（だき）樽を用いての温度管理。

糖化や酵母の増殖を進めます。 

暖気（だき）樽の準備と運搬 

自動精米機 熱処理工程 

糀と蒸米を混ぜ合わせる作業 

蒸米運搬作業 

求人の詳細はこちらから！ 


