
日本鰹鮪魚市場 株式会社

Q.どんな人が向いていると思いますか？
・魚に興味があり、探究心がある人 ・知りたいと思ったら遠慮せず質問できる人

採用担当者の声

Q.このお仕事の魅力ややりがいを教えてください
・仲買人という魚のプロに鮪を売る仕事なので、魚のことを沢山勉強する必要がありますが、知れば知るほど
奥深く、どんどん楽しくなってきます。「この魚はいくらくらいで落札されるかな？」と予想して答え合わ
せをするのも面白いです。

・仲買人との毎日のやりとりが刺激的で楽しいです。様々な情報が得られるので、それを取引に活かします。
・市場での入札以外に、水揚船の入札というものがあります。その場合、自分の売り込み方次第で相場以上の
値段で売れることがあり、そのときはやりがいを感じます。

Q.これからの展望を教えてください
・新規の売主さんを獲得してまぐろ取引をもっと増やしたいです。そのために全国の
船主さんと新たなつながりを作ることも力を入れていきたいです。

～奥深いマグロ取引の世界～
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Q.応募を迷っている方に一言お願いします
「営業」と言っても一般的な営業スタイルとは異なります。
また市場での入札も、いわゆる「セリ」のような威勢のいい声が飛び交う
ものとは違って静かな雰囲気です。なかなかイメージがつかないと思うので、
ぜひ一度見学に来て雰囲気を直に感じてみてほしいです。

採用担当 和田様

▲売主から鮪が届いたら
しっぽをカット

▼仲買人が入札額を考えているところ

いくらに
しようかな？

しっぽを切った鮪を
入札会場に並べ･･･

▼仲買人から受け取った
入札価格をシステムに入力

▲モニターに落札者が
表示される

◀落札した鮪を
持ち帰る仲買人

三浦市三崎魚市場で、世界中の海で漁獲された冷凍まぐろ類
の卸売（荷受業務）を主業としている会社です。
魚が好きな方、まぐろに興味がある方、是非一度見学を兼ね
て来てみませんか。
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しっぽの断面で
価値を見極める

営業担当さんにインタビュー
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とある１日の仕事の流れ

いい買い物が
できたな～

（訪問日Ｒ6.8.2）


