
こんな方と一緒に働きたい！！
醤油製造・販売業は地味に見えますが、人を笑顔にする職業です。
「んー！おいしい！」というお客様の声を聴くことに喜びを感じ
られる方。単調に見える作業から神わざ、職人わざの作業まで多
種多彩な作業がありますが、なんでもこなせる方でなくても大丈
夫です。何か一つ、あなたの得意なこと、その何かで地場産業を
一緒に盛り立ててくださる方をお待ちしています！！
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◎募集の求人◎

醤油・佃煮・だしの素の製造工
総務事務員
ルート営業員



醤油の販売は記録に残るもので200年以上前に遡ります。
誰が作り方を考えたのか、こんなにも美味しい醤油。

現在も小豆島を代表する産業です。
美味しさが育つのは微生物のおかげです。
微生物のサポーターとして丁寧に火入れし

ビン詰めをして日本中の皆様に届けています。
国の無形登録民族文化財になった

「讃岐の醤油醸造技術」を継承していきましょう。

ハローワーク担当者より
醤油の製造は、同じレシピでも天候や温度に

よって味が変わるため、その調整は人にしかで
きない職人仕事！そこに面白さや、やりがいが
あることを教えて頂きました。
こつこつ働くのが好きな方も、色んな作業を

マルチにやってみたい方も、従業員一人ひとり
に寄り添い良いとこ探しをしてくれているので、
長く続けたい方にはピッタリだなと感じました。
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