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⑤こんな先輩が活躍しています

従業員数 :
平均年齢 :

⑥これがあるから働きやすい

④我が社の目指すビジョン

⑦採用担当者からみなさんへ

②企業概要

連絡先
（担当者）

前向きにコツコツと仕事に取り組む社員が多いで
す。明るく、前向きに物事を捉えられる方、素直・
謙虚・感謝の気持ちを大切にできる方とぜひ一緒
に働きたいです！
必要資格：普通自動車免許

③事業内容

企業名⇒

ひとことPR⇒ 「伝統食材のすばらしさを次の世代へ」蒸し大豆、煮豆、佃煮等を取り扱う食品メーカー

【業界初・シェアNo.１商品多数！ニッチトップを目指す食品メーカー】
1951年創業の神戸の食品メーカー。業界初のレトルト煮豆や、シェアNo.１を誇る蒸し大豆や袋佃煮など、
数々のヒット商品を生み出してきました。大豆や昆布、もち麦などのからだにいい食材を活用した食品を中心
に、全国ほとんどのスーパーマーケットに供給しています。最近では世界中で高まるニーズに応えて海外へも
販路拡大や事業拡大にも取り組み始めています。食を通じて世界中の人々の健康維持を支えながら、日本
の食文化の普及に努めています。

①事業所PR

株式会社マルヤナギ小倉屋

1．豆、昆布、もち麦などの健康価値の高い食材
を活かした食品の製造販売
2．有機原料を使用した蒸し豆を中心とした、大豆
加工品の卸販売および通信販売
3．ギフト用の佃煮・昆布・惣菜等の製造販売

兵庫県内に４つの工場、本社、全国各地に７営業
所があります。

マルヤナギに集まっているメンバーは、
いつも笑顔で感謝の気持ちを大切にし、人に喜ん
でもらえることを自分の喜びにでき、ベクトルを合わ
せチームで力を発揮します。
また、積極的に取り組み仲間のために尽くす、そ
んな風土が根付いた会社です。
こんなマルヤナギのメンバーと一緒に仕事に打ち
込んでみませんか？

658‐0044

【蒸し豆を食卓のスタンダードに】
2024年1月、マルヤナギの「蒸し大豆」は発売から20周年を
迎えました。マルヤナギの蒸し大豆は、開封してそのまま食べ
られる簡便さ、大豆本来の栄養とおいしさで、たくさんのお客
様にご支持をいただき、シェアNO.１ブランドに成長しました。
水煮豆から蒸した豆に。蒸し豆を日本の大豆の食べ方のスタ
ンダードに育てることができました。
大豆は、食物繊維や良質なたんぱく質の摂取源として近年
注目される食材でもあります。これら“蒸し大豆”は日本国内
だけでなく、世界中で高まるニーズに応え、現在はアメリカを
中心に、欧州やアジアからのニーズも高まっています。ユニ
バーサルに健康価値を認知してもらっている商品のため、こ
れから成長する市場です。世界中の食生活に、蒸し豆のプラ
スのインパクトを与え、拡げていきます。

https://www.maruyanagi.co.jp/

総務人事部　北澤
こうべ男女いきいき事業所
仕事と生活の調和推進認定企業

神戸市東灘区御影塚町4丁目9番21号

078‐841‐1456

本社所在地 :

設   立　  :

・オフィス内では、自社商品を無料でお召し上がり
いただけます！
・リフレッシュ休暇（年に1回、７日間以上の連続休
暇）
・いきいき応援手当（非喫煙者対象）有
・生活応援手当有
・食生活アドバイザー２級の資格取得の全額補助



こんなあなたはマルヤナギにぴったりです！

・地元兵庫県で仕事がしたい方

・食品業界に興味がある方、

・食品業界の中でも人々の健康に貢献したいと思う方

少しでもご興味をもっていただけましたら、

マルヤナギのブースにお気軽にお越しください！


