
中国醤油醸造協同組合

いろんな料理に使われる日本の伝統調味料「醤油」を作る仕事に関わってみませんか？
未経験者歓迎！少しでも興味を持たれたら見学についてお問い合わせください。

製造工程について

東広島市河内町中河内190-1

① 蒸した大豆と炒った小麦を混ぜ合わせる
② 種麹を加え、３日間かけて麹を作る
③ 食塩水と併せて「もろみ」を作る
④ 発酵・熟成させる
⑤ 布に包んで「もろみ」を絞り「生揚げ醤油」の完成
その後各醤油メーカーに届けます。

～製造・経理・営業の職種で募集中～
応募前の見学も大歓迎です！

「品質第一・安心・安全」がモットー！

日本の食卓を支える仕事です！

市販の醤油の原料となる「生揚げ醤油」を製造している組合です！
あなたの食卓にある醤油もここから作られているかも！？

醤油製造に欠かせない原料の加工を担う工場で、合理化・省力化・高度化を図るた
め、各工程を機械化されています。また、醸造に適した良質な水を確保できること
に加え、製品の配送にも便利な立地であることから、河内町に設けられています。

生産に関しては機械作業が中心！醤油作りに携われる貴重な仕事をされていました！
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