
20年以上勤務している方がいて、それだけ愛されているお店

であり働きやすい環境であることが伺えました。

● 広島市にある「グッド・バーグ」はアクセス良好。岩国市にある「坂の上のれすとらん」はマイカー
通勤可能で、昼休憩時に帰宅することも可能です。

● ハンバーグは工場にてオリジナルレシピで製造したものを店舗に届けています。店舗での調理
はハンバーグを解凍して焼いたり、オリジナルソースを作ったり、付け合わせの野菜の味付けを行い
ます。レシピがあるので未経験の方でも作ることが可能です。

● 岩国市にある「坂の上のれすとらん」は白崎八幡宮の敷地内にあるため、年祭のお料理や法
人のお弁当、イベントでの貸し切りパーティーなどもおこなっています。

● パーティーは別メニューを用意。他の料理を覚えることが
できます。オリジナルメニューの開発も可能です。

HW職員のひとこと

事業所名：株式会社 プレミール 「グッド・バーグ」

所在地 ：広島市中区基町６－２７ アクア広島センター街７階

事業内容 ：ハンバーグやステーキから和洋食までを提供するレストラン。
広島バスセンターアクア７階の「グッド・バーグ」と
白崎八幡宮の「坂の上のれすとらん」の２店舗を運営。

募集職種 ：①グッド・バーグ（広島市） ・キッチンスタッフ（正社員）
②坂の上のれすとらん（岩国市）・調理スタッフ（正社員）

・調理、調理補助（パート）
・ホール、洗い場（パート）

事業所番号：3401-620844-5（HW広島 R8.6)

ハローワーク

HW職員が訪問してきました！

事業所のポイント

グッド・バーグ
（広島市）

オリジナルソースの
仕込み中！

坂の上のれすとらん（岩国市）
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